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1. Przedmiot zamówienia  

Przedmiotem zamówienia jest zapewnienie cateringu i jego obsługa na spotkanie 

informacyjne organizowane w ramach projektu POIS.02.04.00-00-0193/16 „Opracowanie 

planów zadań ochronnych dla obszarów Natura 2000”, dofinansowanego w ramach 

Programu Operacyjnego Infrastruktura i Środowisko na lata 2014-2020. 

 

2. Opis przedmiotu zamówienia  

Zamówienie obejmuje wykonanie usługi cateringu (przekąski w postaci „finger food”, ciepły 

posiłek, przerwy kawowe) dla maksymalnie 150 uczestników, w trakcie jednodniowego,  

5-godzinnego spotkania w dniu 16 września 2019 r. 

Wymagania względem cateringu: 

• przekąski w postaci „finger food”: 6 rodzajów przekąsek np. roladki  

z bakłażana/cukinii z kremowym serkiem, tartinki, sakiewki z ciasta typu filo  

z nadzieniem, koreczki/szaszłyki z serem typu mozzarella, pomidorkami koktajlowymi, 

bazylią, etc.(4 rodzaje przekąsek wegetariańskich i 2 rodzaje przekąsek z dodatkiem 

mięsnym) – łącznie, co najmniej 4 sztuki przekąsek na osobę (mix 4 przekąsek  

na osobę); 

• 3 przerwy kawowe (w tym serwis kawowy podczas rejestracji uczestników  

– 45 min, przerwa kawowa w trakcie spotkania – 30 min. oraz serwis kawowy 

równolegle z przerwą obiadową – do 60 min.): 

a) kawa mielona z ekspresu przelewowego – bez ograniczeń 

b) herbata (czarna, zielona i owocowa w torebkach) – bez ograniczeń - Zamawiający 

przewiduje możliwość użycia warników do samodzielnego przygotowania gorących 

napojów 

c) ciastka kruche/herbatniki zdobione słodkie (co najmniej trzy rodzaje) – bez 

ograniczeń; 

d) mleko i/lub śmietanka (Zamawiający nie przewiduje użycia produktów z proszku) 

do kawy – bez ograniczeń, podane w mlecznikach/dzbaneczkach; 

e) cukier – bez ograniczeń, podany w cukiernicach; 

f) woda mineralna niegazowana podawana w dzbankach o pojemności 1,5 l w liczbie 

dopasowanej do liczby uczestników; 

g) soki owocowe 100% - jabłkowy i pomarańczowy podawany w dzbankach  

o pojemności 1,5 l w liczbie dopasowanej do liczby uczestników. 

 

• obiad (zestaw dla jednej osoby powinien zawierać):  
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a) jeden ciepły posiłek wegetariański bez ryb, dań gotowych i półproduktów sojowych 

(np. potrawka warzywna a'la ratatouille lub warzywne curry ze słodkimi 

ziemniakami, ciecierzycą, szpinakiem, etc.) – 350g. 

b) gotowany ryż/kasza - 100 g  

 

Catering powinien być zorganizowany w formie szwedzkiego stołu. 

Wykonawca zapewni:  

- stoły bufetowe przykryte gładkimi, o jednolitym kolorze obrusami sięgającymi do podłogi 

(pod szwedzki bufet), w liczbie dopasowanej do liczby uczestników, 

- stoliki koktajlowe, w liczbie dopasowanej do liczby uczestników, 

- naczynia, sztućce oraz serwetki w liczbie dopasowanej do liczby uczestników; 

Zamawiający nie przewiduje możliwości używania naczyń i sztućców jednorazowych; 

Wykonawca zapewni o 20% więcej naczyń niż przewidziana liczba uczestników; 

- pojemniki oraz worki na odpady, 

- przedłużacze/listwy zasilające. 

 

Spotkanie odbędzie się w siedzibie w budynku zlokalizowanym przy al. Jana Matejki 6,  

50 – 333 Wrocław, w godzinach między godz. 9:15 a 14:00.  

 

Wykonawca w ofercie zaproponuje menu (6 rodzajów przekąsek wegetariańskich  

i 4 rodzaje przekąsek mięsnych, 3 rodzaje ciepłego, wegetariańskiego posiłku). 

Zamawiający ustali menu i poda ostateczną liczbę uczestników nie później niż na 5 dni 

przed terminem spotkania, przy czym ogólna liczba osób nie przekroczy 150, a minimalna 

nie będzie mniejsza niż 110 osób. 

 

3. Plan spotkania (godzinowy): 

 

915–1000  Rejestracja uczestników + serwis kawowy  

1000  – 1015  Otwarcie spotkania  

1015  – 1035 I prelekcja  

1035  – 1055  II prelekcja  

1055  – 1115  III prelekcja  

1115   – 1145 Przerwa kawowa 

1145  – 1205  IV prelekcja 

1205  – 1225  V prelekcja 

1225  – 12 55   Podsumowanie, dyskusja, zakończenie spotkania. 

1300  – 1400  Obiad + serwis kawowy  

 

 

 

 

 


