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Infrastruktura i Srodowisko

Zatgcznik 1
Organizacja spotkan informacyjnych na potrzeby projektu nr POIS.02.04.00-00-0193/16
pn.: ,,Opracowanie planéw zadan ochronnych dla obszaréw Natura 2000"

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Przedmiotem zamowienia jest zapewnienie cateringu i jego obstuga na spotkanie informacyjne
organizowane w ramach projektu POIS.02.04.00-00-0193/16 ,Opracowanie planéw zadan
ochronnych dla obszaréw Natura 2000, dofinansowanego w ramach Programu Operacyjnego
Infrastruktura i Srodowisko na lata 2014-2020.

Zamowienie obejmuje organizacje cateringu (przekaski w postaci ,finger food”, ciepty positek)
dla maksymalnie 120 uczestnikow jednodniowego, 5-godzinnego spotkania w terminie
26 czerwca 2019 r.

Wymagania wzgledem cateringu:

e przekaski w postaci ,finger food”: 6 rodzajow przekgsek np. roladki
z baktazana/cukinii z kremowym serkiem, tartinki, sakiewki z cista filo z nadzieniem,
koreczki/ szasziyki z mozzarella, pomidorkami koktajlowymi, bazylig, etc.
(4 rodzaje wegetarianskich i 2 rodzaje z dodatkiem migesnym) — co najmniej 1 sztuka
przekagski z kazdego rodzaju na uczestnika konferenciji;

e patera owocow: w liczbie dopasowanej do liczby uczestnikow;

e przerwy kawowe (3 przerwy 15 minutowe):

a) kawa 100% Arabica z ekspresu przelewowego — bez ograniczen;

b) herbata (czarna, zielona i owocowa w torebkach) — bez ograniczen;

c) ciastka kruche/ herbatniki zdobione stodkie (co najmniej trzy rodzaje) — bez
ograniczen,;

d) Zamawiajgcy przewiduje mozliwos¢ uzycia warnikbw do samodzielnego
przygotowania gorgcych napojow;

e) mleko i/lub smietanka do kawy — bez ograniczen;

f) cukier — bez ograniczen;

g) woda mineralna niegazowana w szklanych butelkach, zamykanych zakretkami,
0 pojemnosci 0,3 - 0,33ml — po butelce na uczestnika;

h) soki owocowe 100% (dwa rodzaje) - podane w dzbankach o pojemnosci do 1,5 |
w liczbie dopasowanej do liczby uczestnikow.

e obiad (1 przerwa 40 minutowa) - zestaw dla jednej osoby powinien zawierac:

a) jeden ciepty positek wegetarianski (np. potrawka warzywna a'la ratatouille lub
warzywne curry ze stodkimi ziemniakami, ciecierzyca, szpinakiem, etc. ...) — 350g

b) gotowany ryz/kasza - 100 g

c) deser: dwa rodzaje ciasta domowego - 150g

Catering powinien by¢ zorganizowany w formie szwedzkiego stotu.

*
J Spefniomy wymagania EMAS - zarzgdzamy urzedem efekiywnie, oszczednie i prosrodowiskowo
EMAS al. Jana Matejki 6, 50-333 Wroctaw, tel. 71 747 93 00, fax: 71 758 57 41, sekretariat wroclaw@rdos.gov.pl, wrodaw.rdos.gov.pl

PL 2.02-006-69



OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Wykonawca zapewni:

- stoly bufetowe przykryte jednolitymi eleganckimi obrusami siegajgcymi do podiogi —
pod szwedzki bufet;

- stoliki koktajlowe — ok. 15 szt.

- naczynia, sztucce oraz serwetki w liczbie dopasowanej do liczby uczestnikow;

- Zamawiajacy nie przewiduje mozliwosci uzywania naczyn i sztuccéw jednorazowych;

- Wykonawca zapewni o 20% wigcej naczyn niz przewidziana liczba uczestnikow.

Spotkanie odbedzie sie w siedzibie w budynku zlokalizowanym przy al. Jana Matejki 6,
50 — 333 Wroctaw, w godzinach miedzy godz. 8:00 a 15:00.

Wykonawca w ofercie zaproponuje menu (6 rodzajéw przekgsek wegetarianskich i 4 rodzaje
przekgsek miesnych, 3 rodzaje cieptego positku wegetarianskiego, 3 rodzaje deseru).
Zamawiajgcy ustali menu i poda liczbe uczestnikdw na 5 dni przed terminem spotkania, przy
czym ogolna liczba osob nie przekroczy 120.



